MENU ESPECIAL SANT ANTONI ABAT 2023

PRIMEROS PLATOS A ESCOGER

Ensalada de queso de cabra con frutos secos y vinagreta de fresas
Ensalada de salmén ahumado, queso fresco y salsa rosa
Ensalada de la huerta con atdn
Espaguetis a la carbonara
Sopa castellana
Pimientos del piquillo rellenos de bacalo y gambas
Calgcots en tempura con salsa romesco
Trinxat de la Cerdaifia con su huevo frito
Mil-hojas de pollo, jamén york y tres quesos
Caracoles a la llauna con alioli y romesco
Canelones caseros de la yaya

SEGUNDOS PLATOS A ESCOGER

Arroz negro con sepia, almejas y alioli

Fideua de pescado y marisco con alioli
Terrina de carrilleras de ternera con salsa de vino tinto
Atun rojo a la parrilla con cebolla frita y vinagre balsamico de Médena
Merluza fresca en salsa verde con almejas
Pies de cerdo “sin trabajo” a la parrilla
Risoto de ceps con parmesano
Secreto a la brasa con salsa chumy churry y patatas al caliu
Muslito de pollo al estilo “Kentucky” con salsa barbacoa
Butifarra a la brasa con patatas fritas

POSTRE

Postres caseros
o
Pastel de celebraciéon

PRECIO EN RESTAURANTE 24.50€ / 14.50€
PRECIO PARA LLEVAR 15.50€ / 11.50€

Con bebida incluida en el restaurante

LT Reservas por whatsapp al 627 58 30 36

C/ Casanovas, 16 08291 Ripollet (Barcelona)
www.braseriaripollet.com




