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Y PARA LLEVAR 2024

PRIMEROS PLATOS A ESCOGER

Ensalada de queso de cabra con vinagreta de fresas y frutos secos
Ensaladilla rusa con atin y mejillones en escabeche
Esqueixada de bacalao con anchoas
Salmorejo cordobés
Bonito fresco escabechado con verduritas
Mil-hojas de pollo, jamén york y queso de cabra con salsa roquefort
Parrillada de verduras y setas con salsa romesco
Tortelinis de carne a la arrabiata

/// Guisantes encebollados con morcilla y su huevo frito
Gambas a la plancha con ajo y perejil
Caracoles a la llauna con alioli y romesco
Canelones caseros de la yaya

nu
C&GYO

Redondo de ternera rustido con salsa de vino tinto
Codillo de cerdo rustido a la cerveza
Callos de ternera con cap i pota, jamén y chorizo
Pies de cerdo “sin trabajo” a la parrilla
Cachopo de ternera con jamén serrano, queso chédar y patatas fritas
Carnes a la brasa a escoger: entrecot, secreto, butifarra o entraiia

Bacalao al horno con muselina de ajos
Merluza fresca a la parrilla con patata asada y verduritas
Dorada fresca a la brasa con patatas asadas y verduritas
Arroz negro con sepia, almejas y alioli
Risoto de ceps con parmesano
Fideua de pescado y marisco con alioli

PRECIO RESTAURANTE LABORABLES 14,50€ o MEDIO MENU 10,50€
PRECIO RESTAURANTE FESTIVOS 22.50€ ¢ MEDIO MENU 14,50¢€

RESERVAS POR WHATSAPP YR (O 627 58 30 36

C/ Casanovas, 16 08291 Ripollet (Barcelona) / www.braseriaripollet.com



