SAN VALENTIN

De/gzwsta/oi/évn/ de plales pana compartin

Platillo Jamdn ibérico al corte y queso curado
Ensalada de queso de cabra con vinagreta de fresas
Pate de foie con mermelada de frutas y pinones tostados
Langostinos frescos cocidos con salsa rosa
Patatas bravas al estilo braseria
Calgcots en tempura con

salsa romesco

Sag/wmdw @ escegern

Merluza fresca a la parrilla con patatas panaderas y verduritas
Fideua de pescado y marisco con alioli
Entrecot de ternera a la brasa (pimientaverde o roquefort)
Bacalao a la muselina de ajos con patata panadera y verduritas
Carnes a la brasa a escoger: Pollo, butifarra, conejo, secreto o
Pies de cerdo

Pestres a escogen

Brownie casero con nueces
Fresas con nata

Flan de huevo casero con nata

Mel y mato con frutos secos

B&de/g/a/ e
: o o PR X
Vino Blanco Verdejo, Vino Tinto Rioja, <

Cava Brut Natura “Bastets”,
Cerveza, Sangria, Agua Mineral

PRECIO POR PERSONA 25.00€




