
MENU ESPECIAL 
FIESTAS NAVIDEÑAS 2019
M E N Ú  N O C H E  B U E N A  ( 2 4  D I C ) , N A V I D A D  ( 2 5  D I C )

A Ñ O  N U E V O  ( 1  E N E R O )

D E G U S T A C I Ó N  D E  P R I M E R O S  P A R A
C O M P A R T I R

Plat i l lo  de Jamón ibér ico al  corte y  queso curado   

Cigal i tas frescas salteadas con ajo y  guindi l la  

Pate de foie con mermelada de frutas y piñones tostados

   Ensalada de queso de cabra con vinagreta de fresas y frutos secos 

Langostinos frescos cocidos con salsa romesco

Calamar fresco salteado con picada de ajo perej i l  y  cebol la cruj iente

S E G U N D O S  A  E S C O G E R
Palet i l la  de cordero rust ida a la segoviana con patatas guisadas 

Bacalao a la musel ina de ajos con patatas panaderas y verduri tas

Meloso de ternera cocinado en su jugo con salsa 

suave de seps y v ino t into 

Fideua de pescado y marisco con t inta de calamar y  al iol i

P O S T R E S  A  E L E G I R
Brownie de chocolate con nueces,    F lan de huevo con nata 

Sorbete de l imón ,  Tarta al  wisky o Cuajada con miel  y  nueces

Precio por persona 44€

w w w . b r a s e r i a r i p o l l e t . c o m

R e s t a u r a n t e  B r a s e r i a  R i p o l l e t

B O D E G A
Vino Blanco Vega Badenes (Verdejo) ,  V ino  T into Rioja Glor ioso

Selección especial  Cava Brut  Nature Bastets ,  Cerveza,  Refrescos

y Cafés

R e s e r v a s
6 2 7  5 8  3 0  3 6

http://www.braseriaripollet.com/

