
MENU ESPECIAL  
FIESTAS NAVIDEÑAS 

N O C H E  B U E N A  ( 2 4  D I C . ) ,  N A V I D A D  ( 2 5  D I C . ) ,
A Ñ O  N U E V O  ( 1  E N E R O )

D E G U S T A C I Ó N  D E  P R I M E R O S  P A R A  
C O M P A R T I R  

Pan con tomate 

Plat i l lo  de Jamón ibér ico al  corte y  queso curado 

Carpaccio de pulpo a la gal lega 

Langostinos frescos cocidos con salsa tártara 

Tartar  de atún rojo con aguacate 

Paté de foie con mermelada de higos y piñones tostados 

Pies de cerdo "sin trabajo"  con sofr i to de ajos y almendra picada 

Cigal i tas frescas salteadas con una picada de aj i tos,  perej i l  y

guindi l la  

S E G U N D O S  A  E S C O G E R  
Palet i l la  de cordero rust ida a la segoviana con patatas guisadas 

Redondo de lomo ibér ico con salsa de verduri tas y  setas 

Confit  de pato rust ido con parmentier  de patata y  v inagreta de fresa 

Salmón fresco a la parr i l la  con wok de verduri tas y  salsa de soja 

Bacalao a la musel ina de ajos con patatas panaderas y pimentón 

P O S T R E S  A  E L E G I R  
Milhojas de nata,  Brownie casero con nueces,  

Tarta al  whisky o Sorbete de l imón 

Precio por persona 42€
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