Menu Grupos 2025-2026

MENU ESPECIAL (PICA PICA) 1

N

DEGUSTACION DE PLATOS PARA COMPARTIR

Platillo de Jamoén ibérico al corte
Pate de foie con mermelada de higos y tostaditas
Langostinos frescos cocidos con salsa tartara
Patatas bravas al estilo braseria
Mini hamburguesas y perritos calientes con cebollita
frita y queso chedar
Secreto a la brasa con chimmy churry

Croquetas caseras de pollo y jamoén ibérico

POSTRES O PASTEL DE CELEBRACION

NUEvVA

TEMPOD 2
BEBIDA EMPORADA

Vino blanco, Vino tinto, Sangria de Vino,

cerveza, refrescos, agua mineral y cafés

PRECIO POR PERSONA 29.50€
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Ment Grupos 2025-2026

MENU ESPECIAL 2
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DEGUSTACION DE PLATOS PARA COMPARTIR

Platillo de Jamoén ibérico al corte
Ensalada de queso de cabra con vinagreta de fresas
y frutos secos
Langostinos frescos cocidos con salsa tartara
Patatas bravas al estilo braseria
Pimientos del piquillo rellenos de bacalao
Croquetas caseras de pollo y jamoén ibérico

SEGUNDOS A ESCOGER

Dorada fresca a la brasa con ajo, perejil y patata asada
Llata de ternera rustida con champinones y salsa de vino tinto
Salmon fresco a la parrilla con wok de verduritas

Cachopo de ternera, con jamén serrano y queso chedar

Secreto a la brasa con chumy churry pimientos del padrén

y patata asada - 'le\y/‘;\
TEMPORADA 4N
POSTRES O PASTEL DE CELEBRACION <025 <026

BEBIDA

Vino blanco, Vino tinto, Sangria de Vino,

cerveza, refrescos, agua mineral y cafés

PRECIO POR PERSONA 34.50€
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Ment Grupos 2025-2026
MENU ESPECIAL (PICA PICA) 3 '\@"
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DEGUSTACION DE PLATOS PARA COMPARTIR

Platillo de Jamon ibérico al corte
Pate de foie con mermelada de higos y tostaditas
Langostinos frescos cocidos con salsa tartara
Esqueixada de bacalao
Cigalas salteadas con ajo y guindilla
Carpaccio de pies de cerdo con vinagreta de pistachos
Pluma a la brasa con chimmy churry
Risoto de ceps con parmesano

Croquetas caseras de pollo y jamodn ibérico

POSTRES O PASTEL DE CELEBRACION

NUEvA <
BEBIDA Y"gm,'r@)&/_ﬂy;\ i~ A
2025 «
Vino blanco, Vino tinto, Sangria de Vino, <0235 <026

cerveza, refrescos, agua mineral y cafés

PRECIO POR PERSONA 37.50¢
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Menu Grupos 2025-2026

MENU ESPECIAL 4
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DEGUSTACION DE PLATOS PARA COMPARTIR

Platillo de Jamon ibérico al corte
Esqueixada de bacalao
Pate de foie con mermelada de higos y tostaditas
Carpaccio de pies de cerdo con vinagreta de pistachos
Cigalitas salteadas con ajo y guindilla
Mejillones de roca al vapor
Croquetas caseras de pollo y jamoén ibérico

SEGUNDOS A ESCOGER

Lomo de bacalao con muselina de ajos
Entrecot de ternera a la brasa con patata asada
y pimiento del padron
Salmon fresco a la parrilla con wok de verduritas

Comfit de pato rustido con mermelada de frutas

Risoto de ceps con parmesano

POSTRES O PASTEL DE CELEBRACION

BEBIDA

Vino blanco, Vino tinto, Sangria de Vino,

cerveza, refrescos, agua mineral y cafés

PRECIO POR PERSONA 41.50€
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Menu Grupos 2025-2026

MENU ESPECIAL 5
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DEGUSTACION DE PLATOS PARA COMPARTIR

Platillo de Jamoén ibérico al corte
Pate de foie con mermelada de higos y tostaditas
Tartar de atun rojo con aguacate
Ensalada de burrata, jamon ibérico, pistachos
y vinagreta de miel y mostaza
Pulpo a la gallega con patatas y pimenton
Cigalitas salteadas con ajo y guindilla
Almejas con cebolla frita y vino blanco

Croquetas caseras de pollo y jamodn ibérico

SEGUNDOS A ESCOGER

Paletilla de cordero rustida a la segoviana
Solomillo de ternera a la brasa con patata asada

y pimiento del padroén

Rodavallo a la parrilla al ajo quemado con wok de verduritas

NUEva S
TEMPORADA
POSTRES O PASTEL DE CELEBRACION 2025 . 2026

Confit de pato rustido con mermelada de frutas

BEBIDA

Vino blanco, Vino tinto, Sangria de Vino,

cerveza, refrescos, agua mineral y cafés

PRECIO POR PERSONA 38.50€
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